1.Brabantské dorticky:

180 g tuku, 80 g mouckového cukru, 250 g hladké mouky, 80 g mletych ofiskd, 1/2 kavové 1Zicky skofice.

Ze vSech surovin vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Potom tésto vyvédlime, vykrajujeme kolecka a upeeme.
Slepujeme nugetou, ozdobime ¢okolddovou polevou a mandli.

2.JeZci:

Ze 4 bilkl uslehdme tuhy snih a pfidime 250 g mouckového cukru. Potom vmichdme 250 g mletych ofiski

a 50 g nastrouhané ¢okolady. Pies sa¢ek s hvézdicovou hubickou vytlacujeme kopecky na jedly papir a upeceme
(jedly papir nemusi byt,mtzeme kopecky délat rovnou na pecici papir).

3.Kavové ovalky:

210 g hladké mouky, 140 g tuku, 70 g mouckového cukru, 2 vatené Zloutky. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.
Té&sto vyvalime, vykrajujeme ovédlky a upeceme. Slepujeme kdvovym krémem a polévdme kavovou polevou.
Krém: Ve vodni 14zni vySlehdme 100 g cukru a 1 vejce do zhoustnuti. Utfeme 100 g médsla, vmichdme

vychladly krém a 1 1Zici silné ¢erné kavy. Poleva: Utfeme 100 g cukru a 2 1Zice silné Cerné kavy.

4.

4.Slehackové cukrovi:

500 g polohrubé mouky, 1 Hera, 1 Slehacka. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Potom tvoifime pomoci
strojku na maso se specidlnim ndstavcem vénecky a upeceme. Vychladlé obalujeme ve smési mouckového
a vanilkového cukru.

5.Placi¢ky z burskych oriskii:

120 g hladké mouky, 120 g neslanych mletych arasidii, 120 g mouckového cukru, 100 g masla, 1 vejce.
Ze surovin vypracujeme tésto a nechdme uleZet. Pokud je tésto tuhé, pfiddvam jesté kousek tuku,

aby Sly z tésta dobfe tvarovat kulicky. Do kazdé kulicky vmackneme pilku burského ofisku a upeceme.
Davéame je dél od sebe, protoZe se pti peCeni rozjedou.

6.Karamelové koSic¢ky:

300 g hladké mouky, 200 g tuku, 100 g mouckového cukru. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.

Potom tésto vtlacujeme do formicek a upe¢eme. Plnime karamelovym krémem, ozdobime hnédou a

bilou ¢okolddovou polevou. Na polevu ddme mandli a kousek vlasského ofechu.

Krém: Den pfedem si uvatime asi dvé hodiny dvé plechovky Salka. Kosicky plnime tuhou karamelovou hmotou.

~

7.Kokosky:
Ze 4-5 bilkl uslehdme tuhy snih a zaslehdame 250 g mouckového cukru. Potom vmichdme

120 g kokosové moucky a 120 g mletych ofiskd. LZickou délame na jedly papir nebo
na pecici papir kopecky a upeceme.



8.Kokosové tydinky:

300 g polohrubé mouky, 100 g mouckového cukru, 120 g tuku, 120 g kokosu, 1 vejce. Vypracujeme tésto
a nechdme uleZet. Strojkem na maso vytlatujeme pies specidlni ndstavec z tésta ty€inky a upeceme.

Po vychladnuti slepujeme marmelddou a z jedné strany namac¢ime v ¢okolddové polevé.

9.Dvojbarevné kyticky:

Tmavé té€sto: 150 g hladké mouky, 100 g mésla, 50 g mouckového cukru, 1 vejce, 1Zice kakaa. Vypracujeme tésto

a nechdme odpocinout. Z tésta vyvéalime plat a vykrajujeme kolecka. Na tmavd kolecka nastifikdme sickem

s hvézdickovou trubi¢kou kyticky ze svétlého tésta. Svétlé té€sto: 150 g hladké mouky, 120 g mésla,

40 g mouckového cukru, 2 Zloutky, 1 vanilkovy cukr. Utfeme madslo a oba cukry, pfiddme Zloutky a nakonec mouku.
Do stfedu kazdé kyticky ddme marmelddu a upeceme.

10.

10. Linecké cukrovi:
420 g hladké mouky, 280 g tuku, 140 g mouckového cukru, 4 vafené Zloutky. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.
Z tésta vyvélime plat, vykrdjime kolecka nebo hvézdic¢ky a upeceme. Po vychladnuti slepujeme marmelddou.

11. Sirky:
250 g polohrubé mouky, 30 g mouckového cukru, 200 g tuku, 60 g mletych mandli, 1 Zloutek,

1/2 1zicky préasku do peciva. Ze surovin vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Potom z t&sta tvarujeme vélecky,
které upeceme. Jesté teplé obalujeme v krystalovém cukru. Po vychladnuti ma¢ime jeden konec v ¢okolddové polevée.

12. Diilkové kolacky:

200 g hladké mouky, 80 g mouckového cukru, 120 g tuku, 2 Zloutky, 2 vanilkové cukry. Ze surovin vypracujeme tésto
a nechame odleZet. Potom z tésta tvarujeme kulicky a ddvame na plech. Koncem varecky udélame do kulicek dilky,
do kterych ddme marmelddu a upeceme.

13.

13. Marokanky:

85 g mandli nakrdjenych na lupinky, 80 g neslanych arasidd, 80 g rozinek, 100 g cukru krupice, 25 g tuku, 125 ml
Slehacky, 12 1Zic hladké mouky. V hrnci svafime Slehacku, cukr a tuk. Do vrouci smési zamichdme mandle, araSidy a
rozinky. Potom odstavime a zamichdme mouku. JeSté z horké smési d€lame 1Zici kopecky na vymazany a vysypany
plech a upeceme.

14. Medové soudky:

300 g polohrubé mouky, 90 g tuku, 2 Zloutky, 120 g medu, 1 vanilkovy cukr, 20 g ¢okolddy na vafeni (nastrouhat) a 1
1Zicka jedlé sody. Ze surovin vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Potom z jedné tfetiny vykrdjime kolecka a zbytek
rozkrdjime na prouzky, které nato¢ime na trubicky. VSe upeceme a nechdme vychladnout. Soudky sunddme z trubicek.
Kolecka potfeme marmelddou a soudky na né pfilepime. VrSek soudku namoc¢ime do ¢okolddové polevy a nechdme
zaschnout. Potom soudky plnime krémem. Krém:3 Zloutky a 150 g mouckového cukru vyslehdme ve vodni lazni do
zhoustnuti. Sunddme z vodn{ l4zn€ a postupné zaSlehdme 250g masla.

15. Medovni¢ky:
400 g hladké mouky, 150 g medu, 120 g mouckového cukru, 2 vejce, 80 g tuku, 1/2 1Zicky skofice

a 1/2 1Zi€ky mletého anyzu, 1 kdvova 1Zicka jedlé sody. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.
Potom z té&sta tvarujeme kulicky jako maly ofech a upe¢eme. Po vychladnuti zdobime ¢okolddovou
polevou a cukrovymi perlickami nebo mandli.



16 17. ]

16. Muslicky:

250 g hladké mouky, 250 g tuku, 1 vejce a 1 1Zice vody. Ze surovin vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Potom z tésta
vyvalime plat a vykrajujeme kolecka. Doprostied kazdého kolecka ddme marmeladu, peloZime a pfimdckneme, aby se
muslicka pfi peceni neoteviela. UpeCeme, nechdme vychladnout a obalujeme ve smési mouckového a vanilkového
cukru.

17. Myslivecké knofliky:

300 g hladké mouky, 140 g tuku, 30 g mouckového cukru a 3 Zloutky. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet. Z tésta
vyvélime plat a vykrdjime kolecka. Na kazdé kolecko ddme 1Zickou trochu ofechového snéhu, doprostied ddme ptlku
liskového ofisku a ddme péct. Ofechovy snih: uslehdme snih ze 3 bilkd, potom zaslehame 200 g mouckového cukru a
200 g mletych ofisku.

100 g vlasskych ofechti, 100 g liskovych ofechti nebo mandli, 250 g tuku, 250 g mouckového cukru,
350 g hladké mouky, 1Zicka skofice, 1Zice kakaa, 1 vanilkovy cukr, 1 vejce, mlety hiebicek (6-7kust),
citronova kira. Vypracujeme tésto a nechame odlezet. Potom tésto vtlacujeme do formicek a upeceme.
Po upeceni pracny vyklopime a pocukrujeme.

22. Skoricova Kklubi¢ka:

Tésto: 250 g hladké mouky, 100 g mouckového cukru, 2 sd€ky vanilkového pudinku, 1 1Zi¢ka skofice,
2 vanilkové cukry, 200 g tuku a 1 vejce. Vypracujeme tésto a nechdme uleZet. Potom ddvame kousky tésta
do lisu na ¢esnek a protlacujeme na vymazany plech. Posypeme barevnym mackem a upeceme.

23. Stirapacdci:

200 g hladké mouky, 200 g tuku, 80 g mouckového cukru, 200 g kokosu,2 vejce. Vypracujeme tésto a nechdme uleZet.
Potom ze dvou tfetin déldme strojkem se specidlnim ndstavcem kolecka a jednu tetinu vyvalime a vykrajujeme z ni
kolecka jako podloZky. Upeceme, nechdme vychladnout a slepujeme krémem. Krém: 120 g masla, 80 g mouckového
cukru, 1 vanilkovy cukr, 80 g mletych ofiskll nebo kokosu a trochu rumu.



29. Vykrajované mési¢ky:

Utfeme 18 dkg mouckového cukru a 18 dkg tuku. Potom ptiddme 4 celd vejce, 20 dkg hladké mouky

a trochu ofechti. Tésto nalejeme na vymazany a moukou vysypany plech a upeceme. Jesté horké polejeme
citronovou polevou. Na citronovou polevu utifeme 30 dkg mouckového cukru, 4 1Zice citronové stavy

a 3 1Zice horké vody. Jak poleva ztuhne, vykrajujeme mésicky.

30. Ovocné kosicky:

300 g hladké mouky, 200 g tuku, 100 g mouckového cukru. Vypracujeme tésto a nechdme uleZet. Potom tésto
vtlacujeme do formicek na ko$icky a upe¢eme. Po vychladnuti plnime maslovym krémem, ozdobime ovocem a zalijeme
Zelatinou.

31. Puncové rohlicky:
210 g hladké mouky, 140 g tuku, 70 g mouckového cukru, 2 vatené Zloutky. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.

Potom vykrajujeme rohlicky a upe¢eme. Na rohlicky namaZeme ndplii a ma¢ime v ¢okoladové poleve.
Napln: 120g piskotovych drobkd, 80 g masla, 100 g cukru, 1 1Zice rumu, 2 1Zice mléka (podle potieby i vice).

32. Rumové vénecky:

210 g hladké mouky, 140 g tuku, 70 g mouckového cukru, 2 varené Zloutky. Vypracujeme tésto a nechdme odleZet.
Potom vykrajujeme kyticky nebo hvézdicky a upe¢eme. Na upecené a vychladlé nastiikdme ndpli ze sacku

s hvézdickovou hubickou a doprostied ddme marmelddu. Napli: 250 g mouckového cukru, 25 g mésla,

30 g mletych ofiskd, 1 tabulka mlécné Cokolady (nastrouhat), 1 1Zice rumu, 2 1Zice mléka (podle potieby i vice).
Napli se nepece, nechd se pies noc zaschnout.




Recepty od jiné ¢tenarky.

5.
5.(vlevo) Stirapace:
200 g hl. mouky, 200 g mésla, 200 g strouhaného kokosu, 80 g cukru moucka, 1 vanilkovy cukr,
1 1zicka prasku do peciva, 1 1Zi¢ka kakaa na tmavé tésto. Zpracujeme tésto. Oddélime 2/3 tésta

a do posledni 1/3 vpracujeme kakao. Nechdme chvili odpo€inout. Formic¢kou vykréjime kolecka,
peceme pii 180 °C do slab¢ ruzova. Slepujeme maslovym krémem svétlé, tmavé,svétlé, polévame
¢okolddovou polevou a sypeme kokosem. Krém: 60 g mésla, 60 g cukru moucka, 3 1Zice rumu.

6. Cokol4dové dortitky:

210 g hl. mouky, 30 g kakaa, 100 g mletych vlasskych ofecht, 140 g masla, 2 Zloutky, Spetka skofice,

citronova kira. V tésté neni Zadny cukr! To neni chyba. Ze vSech surovin zpracujeme tésto, nechame

chvili odpo€inout. Rozvadlime mezi dvéma foliemi (j4 takto pracuji se vSemi tésty ze kterych vykrajuji),

vykréjime Etverecky upeceme pii 180 °C. Nechdme vychladnout. Cukrovi je velmi kiehké, proto je slepujeme
ihned po vychladnuti. Ja slepuji karamelovym krémem. Polévame cokolddovou polevou a zdobime pilkou ofechu.
(zdroj-Magazin Vlasta).
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7. Cokolddové rohli¢ky do formicek:

%

280 g hl. mouky, 200 g masla, 180 g mletych liskovych ofiski, 60 g cukru moucka, 2 Zloutky, 1 vanilkovy cukr,
100 g ¢okolddy na vateni (jemné strouhané). Ze vSech surovin vypracujeme tésto, nechdme chvili odpo€inout,
plnime do rohlickovych formicek, peceme pti 180 °C. Rohlicky slepujeme kakaovym pudinkovym krémem,
zdobime ¢arkami polev odliSné barvy. Krém: 1/4 1 mléka, 1 kakaovy pudink, cukr podle chuti. Z mléka a pudinku
uvafifme pudink, nechdme vychladit. Maslo Slehdme s mouckovym cukrem a pfiddvame pudink.

8.( v pozadi ) Mocca ovalky:
210 g hl. mouky, 70 g cukru moucka, 140 g masla (Hery), 2 Zloutky. Ze vSech surovin vypracujeme tésto,

nechame chvili odpocinout. Vyvalime tésto, vykrdjime ovalky a pe¢eme pti 180 °C do rGiZova.

Ovilky slepujeme néplni, polévame mlé¢nou ¢okolddovou polevou a zdobime prouzky tmavé ¢okolddové polevy.
Napli: 1 vejce, 100 g cukru krupice, 100 g masla (Ramy), 1 1Zice silné ¢erné kdvy. Na ndpli vyslehdme vejce

ve vodni 14zni do zhoustnuti. Odstavime z ohné a jesté chvili Slehdme. V misce utfeme madslo s cukrem

a zaSlehdme vychladlou vaje¢nou hmotu a 1Zici ¢erné kavy. (zdroj — Chvilka pro tebe)

9. Kokosky:
2 bilky, 125 g cukru krupice, 1 vanilkovy cukr, 170 g kokosové moucky 1-2 jablka (nastrouhat).

Z bilkl vyslehame tuhy snih, do kterého postupné zaslehdme oba cukry a strouhand jablka. Vmichdme
kokosovou moucku. LZi¢ pii 150-160 °C.

LAY




10. Kévové krouzky:

250 g hl. mouky, 80 g cukru moucka, 1/2 prasku do peciva, 100 g mletych ofiskd, 1 1Zicka jemné mleté

zrnkové kavy, 130 g masla, 2 Zloutky, 1 1Zice mléka. Ze vSech surovin vypracujeme tésto, nechdme chvilku
odpocinout a pak tence vyvdlime. Vykrajujeme kolecka, do poloviny kolecek mensim krouZkem vykrojime dirky.
Peceme pti 170-180 °C. Vychladlé krouzky slepime krémem a polévame ¢okolddovou polevou.

Krém: 50 g mésla, 100 g mouckového cukru, 1 Zloutek, 1 1Zicka jemné mleté zrnkové kavy, 50 g mletych opraZenych

%

ofiskl. Maslo utfeme se Zloutkem a cukrem, do napénéného masla ptiddvame po ¢astech ofisky a mletou kavu.
11. Stitapace: recept pod &. 5

12 Ischelské ¢tyrlistky:.

120 g hl. mouky, 120 g masla, 60 g cukru moucka, 60 g mletych ofiskll, Spetka mleté skotice. Ze vSech surovin
zpracujeme tésto, nechdme chvili odpocinout. Vyvalime tenkou placku, vykrdjime Ctyflistky (nebo kolecka)

a peceme pri 170-180 °C do slaboriiZova. Vychladlé slepujeme maslovym krémem s pfidanim rumu.

Krém: 60 g masla, 60 g cukru moucka, 3 1Zice rumu. Polévame ¢okolddovou polevou a zdobime liskovym ofiSkem.

13) — _drs
13. Cokoladové dorti¢ky: recept pod ¢.6

14. Pernicky:

500 g hl. mouky, 180 g cukru moucka, 170 g masla (Hery), 2 vejce, 2 1Zice medu, 1 1Zicka jedlé sody,

2 1zicky kakaa, vanilkovy cukr, citronova kiira, kofeni: hiebicek, skorice, fenykl, anyz, badyan (kofeni rozdrtit).
Tuk, cukr, med, jedlou sodu ddime mirné€ zahtét, stihneme z ohné, vmichdme vejce a teplym zadélame tésto.
Vyvalime silnéjsi plat, vykrdjime tvary, potfeme rozs§lehanym vejcem a pe¢eme pii 180 °C.

Pernicky na obrdzku jsem potiela cokolddovymi polevami, sypala kokosem a ¢okolddovou ryzi,

na podkivky jsem pfilepila pilené alginitové ovoce.

17. Oi‘echové Sestiihelniky:

recept jako na Ischelské Ctyilistky, polévané bilou okolddovou polevou, zdobeno liskovym ofiSkem
a ¢arkami tmavé cokolddové polevy.

18. Kavova zrna:

200 g hl. mouky, 140 g mésla, 60 g cukru moucka, 2 Zloutky, 1-2 1Zi€ky zrnkové kdvy. Ze vSech surovin
vypracujeme té€sto, nechdme hodinu odpocinout. Formic¢kou vykrdjime zrna upeceme pii 170-180 °C.

Slepime kdavovym krémem, polijeme ofechovou polevou a zdobime ¢okolddovym kdvovym zrnem a ¢drkami tmavé
polevy.

Krém: 1/4 1 mléka, 1 vanilkovy pudink, 2 1Zi¢ky rozpustné kdavy, 100 g mésla, cukr moucka podle chuti.

Z mléka, pudinku a kdvy uvafime pudink, vychladime. Cukr s mdslem uSlehdme do pény a postupné zaslehdvadme
pudink.
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19. Orechova srdicka:
recept na tésto: u fotky ¢.23. Krém: 100 g nastrouhanych ofechi, 50 ml horkého mléka, 4 tabletky sladidla,

2 vejce, 100 g dia ¢okolady. Krém je dia, ale zrovna tak se miiZe pouZit cukr podle chuti a cokoldda na vafteni.
Ofechy prelijeme horkym mlékem, ve kterém jsme rozpustili sladidlo. Po prochladnuti rozmichdme s vejci

a polovinou nastrouhané cokolddy. Slepend srdicka polévam ofechovou polevou a zdobim zbylou tmavou
¢okolddou. (zdroj krému - Praktickd Zena - Vanoce)

20. Srdicka s ¢okoladou:

160 g hl. mouky, 80 g cukru moucka, 80 g mletych mandli,1 vejce, stl (Spetka), strouhand citronova kira,

Spetka mleté skofice, mletého hiebi¢ku, 80 g mésla, 80 g hotké ¢okolddové polevy, 1-2 Zloutky, 4 1Zice
krystalového cukru na posypani, mlécna poleva. Z mouky, cukru, mandli, vejce, Spetky soli, citronové kiry,
skofice, hiebiCku a mésla zpracujeme hladké tésto. Hotkou ¢okolddovou polevu noZem nasekdme na drobné
kousky a zapracujeme do tésta, které uloZime na hodinu do chladu. Tésto vyvélime na tloustku 2 mm a
vykrajujeme srdi¢ka. Ddme na plech vyloZeny pecicim papirem, potieme rozSlehanymi Zloutky,

nechdme kratce zaschnout. Polovinu srdi¢ek posypeme cukrem. PeCeme v pfedehidté troubé pfi stiedni

teploté zhruba 12 minut. Srdicka slepujeme marmelddou nebo s Zelé a rizky macime do mlééné cokoladové polevy.
(zdroj-TINA) J4 jsem srdicka neslepovala.

21. Or'echové vézicky:
recept na tésto u fotky ¢.23, krém u fotky ¢€.19. Lepeni kolecek: kole€ko, dZem, kolecko, krém, kolecko,
cokolddova poleva, polovina vlasského ofechu.

22. L= e A

22. Orechova srdi¢ka:
recept na tésto u fotky €.23. Do poloviny srdi¢ek vykrojime otvor mensim srdickem, slepujeme rybizovym dZemem.

23. Videiiské dorticky:

200 g polohr. mouky, 70 g mletych jader liskovych ofiskt, 70 g mouckového cukru, 140 masla nebo
rostlinného tuku, trochu citronové Stavy, Spetka mleté skofice, Spetka kypticitho prasku do peciva.

Ze vsech surovin zpracujeme tésto, nechdme pil hodiny odpocinout. Vyvélime plat 3 mm silny,
vykrajujeme kolecka a pii teploté 180 °C upeceme dortizova. Spojime 2 kolecka dZzemem a tfeti kolecko
krémem. Krém: 1/4 1 mléka, 1 vanilkovy pudink, 2 1Zice mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 70 g masla.
Z mléka a pudinkového prasku uvatime pudink. Maslo s cukrem vymichdme do pény, pfidime pudink a
vymichdme hladky krém. Slepend kolecka potfeme cokolddovou polevou a zdobime polovinou mandle.
(zdroj - Praktickd Zena - Véanoce)

24. Duté rohli¢ky:
100 g polohr. mouky, 1/2 1Zicky jedlé sody, 250 g cukru moucka, 125 g masla, 120 g mletych ofecht,

1-2 1Zice mléka. Ze vSech surovin vypracujeme tésto. PInime do formicek a pe¢eme pii 180 °C.
Teplé vyklepneme, rohlicky jsou uvnitf duté a velmi kiehké. Zdobime ¢okolddovou polevou.



25. ‘h.‘ ] : 6. ;

25. Trubicky s maslovym krémem:
350 g hl. mouky, 150 g mouckového cukru, 200 g masla, 70 g mletych ofechd, 1 vejce, 1 Zloutek,

1 1Zicku kakaa. Ze vSech surovin vypracujeme tésto a dime pres noc do ledni¢ky. Pak vyvalime plat

2 mm silny, radylkem krdjime obdélnicky 4x6 cm. Natd¢ime na trubicky. PeCeme asi 10 minut pfi 180 °C.
Vychladlé trubi¢ky namdc¢ime do ofechové (nebo jiné) polevy. Po ztuhnuti polevy plnime médslovym krémem.
Krém: 200 g masla, 200 g cukru moucka, 140 g mletych ofechd, 1 1Zice rumu. Maslo s cukrem vySlehame

do pény, pfidime ofecha a rum. (zdroj - TINA)

26. étvereéky bez cukru:

recept na tésto i krém u fotky €. 13 jen s vynechdnim kakaa. Polévané ofechovou polevou.

27. Pracny:
170 g hl. mouky, 140 g masla,100 g cukru moucka, 70 g mletych ofechtl, Spetka skofice a trochu kakaa.

Ze vSech surovin vypracujeme tésto, nechdme chvili odpocinout, plnime do formicek a peceme pti 170-180 °C.
Jesté teplé mizeme obalovat v cukru.




30. Cokolddové &tverecky: recept u fotografie ¢. 13.

. 34.

34. (v predu) Slané syrové:
400 g hl. mouky, 250 g tuku nebo madsla, 200 g taveného syra, 2 vejce, 1/2 bal. prasku do peciva, stl.
Vypracujeme tésto, rozvalime na 2 mm silnou placku (té€sto vyskoci), vykrajujeme rtizné tvary,

potieme rozslehanym vejce a sypeme ¢imkoli (kmin, mak, sezam, Inéné seminko, paprika, kari, strouhany syr atd).

( v pozadi) Rychlé kremrole:

370 g hl. mouky, 280 g mésla, 1 kysand smetana, 1 vejce. Vypracujeme hladké tésto a nechdme hodinu odpoc€inout.
Potom rozvéalime na obdélnik, rozkrdjime jej na asi 3 cm Siroké pruhy, které natd¢ime na cukrafské trubicky.
PoloZime na plech vyloZeny pecicim papirem, potieme rozslehanym vejcem a peceme pii 180 °C pfiblizn€ 15 minut
dozlatova. Bilkovd ndplii: 4 bilky, 280 g jemného krystalu vySlehdme v péafe. (zdroj - Chvilka pro tebe).

Z tohoto tésta jsou i mini kremrolky na tdcu vptedu po strandch syrového peciva, které jsou plnéné lucinou.

36. ,

36. Kuli¢ky ,.,Karamelové Raffaelo*:
250 g 100% tuku, 1 Salko (zkaramelizované vafenim plechovky ponofené do vody 1-2 hodiny),

70 g Solamylu (nebo 2 karamelové pudinky, praZzené nesolené mandle, kokos na obaleni. Do horkého
rozpusténého 100% tuku vmichdme zkaramelizované salko, Solamyl nebo karamelové pudinky. KdyZ smés
zhoustne, nechdme vychladit, 1Zickou nabirdme kousky, tvarujeme kulicky, do kterych vmackneme praZenou
nesolenou mandli, obalujeme v kokosu, ulozime do papirovych kosicki.

37. Fikové kostky:
150 g fikd, 100 g nastrouhanych ofechd, 100 g cukru moucka, 1 1zicka skofice, 50 g nastrouhaného perniku,

rum podle chuti, cokolddovd poleva. Fiky umeleme na masovém mlynku, promichdme s ostatnimu surovinami
kromé ¢okolddové polevy. Hmotu vyvédlime na silnéjsi placku, vykrdjime kostky a nechdme do druhého dne o
schnout. Potom polévame cokolddovou polevou. Po zaschnuti ulozime do papirovych kosicki.

38 I ; 39,
38. SuSené Svestky v hor'ké okoladé:
Susené Svestky naplnime vlaSskymi ofechy a obalujeme v hotké ¢okolddové poleve.




39. Kuli¢ky ,.Ferrero-Rocher<:

250 g 100% tuku, 1 Salko, 2 kakaové pudinky, 2 1Zice kakaa, prazené liskové ofiSky

(na suché panvi vymnuté ve staré utérce), hrubé sekané liskové nebo vlasské ofechy na obaleni.
Do horkého rozpusténého 100% tuku vmichdme Salko, 2 kakaové pudinky a 2 1Zice kakaa.
KdyZ smé&s zhoustne a vychladne, 1Zickou nabirame kousky, tvarujeme kulicky,

do kterych vmackneme liskovy ofisek a obalime v hrubé sekanych ofiSkédch.

40. Kdvova zrna:

1 balicek piskotd (umlit na strojku na strouhanku nebo v robotu), 140 g masla, 100 g cukru moucka,

100 g mletych ofechd, 4 1zicky kakaa, 3 1Zicky instantni kavy (Jacobs), 100 g nugatové cokolady (nastrouhat).
Vsechny suroviny zpracujeme v tésto, ze kterého utvorime ovalky. Rukojeti vafecky udélame ryhu

v podobé kdvového zrna. Celd zrna macime v ¢okolddové polevé a ddme na miizku okapat.

41) £ 42,
41. SuSené meruiiky v mlééné cokoladé:
Susené merutiky naplnime oloupanymi mandlemi a obalujeme v mlécné cokolddové polevé.

42. Kuli¢ky ,.Raffaelo*:
250 g 100% tuku, 1 salko, 70 g Solamylu (nebo 2 kokosové pudinky), 50 g jemné& mletého kokosu,

praZzené nesolené mandle, kokos na obaleni. Do horkého rozpusténého 100% tuku vmichdme Salko,
Solamyl nebo kokosové pudinky a jemné mlety kokos. KdyZ smés zhoustne a vychladne, 1Zi¢kou
nabirdme kousky, tvarujeme kuli¢ky, do kterych vmackneme praZzenou mandli a obalujeme v kokosu.

DALSI CUKROVI

Cokoladové doutnitky — nepecené:

250 g mletych piskoti, 250 g cukr mlety, 250 g kandované ovoce a rozinky, $tdva a kiira z citrénu, 70 g masla (nebo
ztuZeny tuk), do hustoty rum. Tvofime malé doutni¢ky, které po ztuhnuti naméaéime v ¢okolddové polevé a zdobime
barevnym sypanim, muZeme uprostied nalepit prouzek z alobalu jako na doutniku.

Burizénovy chlebidek:

250 g krystalového cukru rozpustime na karamel, pfiddme celé Salko (slazené kondenzované mléko) a ptiddme celou
rozpusténou Ivu nebo modrou Lukanu. Rddné promichdme a vsypeme baliek neslazenych burizont. Ve upravime do
formy na biskupsky chlebicek. Polijeme okolddou. Po ztuhnuti krdjime na kosticky.




=

BOMBICKY:

20 dk ml. cukru, 20 dk mletych piskoti, 4-5 1Zice rumu, 6 dk ztuZeného tuku, 1 bilek.
Vypracujeme tésto a vytlacime vosi hnizda, do dilku 1Zickou ddme trosku vajecného likéru
a zatdhneme dobfe krémem, priklopime linecké kolecko, poleleme ¢okolddou.Moc dobré!

KULICKY (z drobki) :
cukrovi,které se poldmalo a nebo se tak tpln& nepovedlo, ofezané okraje

piskotového tésta, kousky z vykrajovani atd. Zbytky krémi, marmelady, mleté ofechy

a hlavné RUM. Zpracujeme hmotu, tvofime kuli¢ky, do kterych miiZeme zabalit

liskovy ofiSek, obalime v mletych ofiScich, nebo podle obrazku - ¢okolddou pfilepime na
linecké kolecko a ozdobime.

VOSI HNIZDA jinak:

1 bilek , 17 dk mletych ofechti, 15 dk mletého cukru, citronova kiira,

zpracujeme klasicky a nebo rozvédlime na plat (té€sto ptekryt folif aby se nelepilo),
pfilepime krémem na linecké stejného tvaru.Je to rychlejsi a dobfe to vypada - viz. foto

MUSLE Z KOKOSU:
1 bilek , 12 dk kokosu, 15 dk cukr moucka.(Kokosové vosi hnizdo jinak)




E KOSTKY:
Z 5 biku,spetky soli, 20 dk cukru krupice uslehame snih, ptiddme 5 Zloutkd
a zase Slehdme,pfidame 3 1Zice oleje a zase Slehdme, vafeckou vmichdme
18 dk hladké mouky a 1Zici kakaa . Tésto upeeme na plechu s pecicim papirem
nebo plech vymaZeme a vysypeme polohrubou moukou.Plét rozkrojime na pil,
pokropime rumem a platy spojime krémem.Nakrdjime na kostky,které jesté pocourdme
rumem (rumem nesetfit). Kostky polévame ¢okolddou a zdobime ofiskem nebo mandli.

KdyZ nebudete Settfit rumem je to fakt super.

Suhajdy:

1 plechovka slazeného kondenzovaného mléka Salko, 250 g mdsla, 2 ¢okolddy na vafeni, 1 ztuZeny tuk (Omega),
papirové kosicky, ofisky, mandle, barevny médcek na ozdobu (nemusi byt). Salko 1 hodinu vatime v plechovce,
aby ziskalo karamelovou chut, po vychladnuti smichame s maslem, nejlépe se vymicha elektrickym Slehacem.
Cokolddy s Omegou rozpustime ve vodni ldzni. Do ptipravenych kosicki dame 17i¢ku &okolady,

doporucuji nechat chvili ztuhnout, na to ddme karamelovou ndplii a opét zalijeme ¢okolddou.

MizZeme zdobit ofiskem, mandli apod.

Pracny:

25 dkg hladké mouky, 15 dkg masla, 12 dkg cukru, 7 dkg mletych vlasskych ofechi, 1 vejce, 1Zzicka kakaa,
citrénova kura, hiebicek, skorfice

Ofechy:

27 dkg hladké mouky, 18 dkg madsla, 9 dkg cukru, 10 dkg mletych vlasskych ofechii (mandli), 1 vejce,

2 I7ice kakaa. Cést ofechtl plnim maslovym krémem, &4st jako kastanky — zdobi¢kou okraj z maslového krému,
vlozit kulicku. Krém: maslovy. Kulicka do ofechti: mleté piskoty (mGZeme i trochu mletych ofiskd), maslo, rum,
kakao, cukr — délam od oka — z hmoty tvofime kulicky.

Maislovy krém:

Uvaiime puding ze 4 dl mléka a 1 sa¢ku vanilkového pudingového prasku — nechdme vychladnout.

USlehdme 1 1/2-2 kostky mdsla s mouc¢kovym cukrem (podle chuti), postupné zaslehdme vychladly puding.
Rozdé&lim na 2 ¢asti. Jednu nechdm bez ptichuti, do druhé zaslehdm rozmé&klou ¢okolddu na vareni,

piipadné jesté z ¢asti udéldm kavovy nebo jiny krém podle chuti.

Orechové linecké:

60 dkg hladké mouky, 40 dkg masla, 20 dkg ml. cukr, 20 dkg ml. ofechy, 4 Zloutky. Zpracujeme a nechdme chvili v
chladu, potom rozvédlime a vykrajujeme kyticky, jedmu vétsi a jednu mensi, po upe€eni spojujeme vZdy vétsi a mensi
ndplni: smichdme ml. ofechy a marmelddu. Potom polijeme ¢okolddovou polevou a ddme marcipanovou kyticku,
doprostied kyti¢ky udélame polevou tecku.

Kokosové kyticky:

25 dkg kokosu, 25 dkg ml. cukr, 10 dkg mdsla, 3-4 1Zice rumu, trochu détské krupicky. Udé&lame tésto a ddvame do
formicky (kyti¢ka), vyklopime a pak spojujeme s marmelddou na linecké kolecko, doprostfed udélame ¢ok. polevou
tecku.



